L’ART DU BUFFET REVISITE

Expériences culinaires pour les professionnels

GI'azing

Traiteur événementiel spécialisé dans les buftets & partager www.frenchgrazingbysandrine.fr
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NOS PRESTATIONS

01 Acceuil petit déjeuner 04  Pause douceur
Pause déjeuner (plateaux ou |

02 J (P 05  Le cocktail
box)

03 Déjeuner version grazing 06 Animation culinaire
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o ACCUEBLL PETIT-DEBEJEUN

Des matins pensés pour bien commencer la journée.

Des produits frais, une présentation soignee et une experience conviviale pensée pour vos reunions,
séminaires, journées déquipe et événements professionnels.

FORMULE SUCREE FORMULE SALEE FORMULE BRUNCH

* Sélection salée selon la saison  Sélection sucrée & salée

* Produits frais
e Thé & café
* Jus de fruits

 Viennoiseries artisanales
* Fruits frais de saison

* Thé & café

* Jus de fruits

* Fruits frais
* Thé & café
* Jus de fruits

Version plateau
A partir de 12€ / prs

Version buﬁfet
A partir de 17€ / prs

Version plateau
A partir de 8€ / prs

Version buﬁ[el
A partir de 10€ / prs

Version plateau
A partir de 7€ / prs

Version buffet
A partir de 9€ / prs

OPTIONS
Boissons chaudes 4 volonté +3,5€ / prs

Boissons fraiches a volonté +2,5€ / prs

Traiteur événementiel spécialisé dans les buffets a partager ‘ L .
www.frenchgrazingbysandrine.fr



20 PAUSE DBEJEUNE

Des formats penseés pour les réunions, journées dequipe, séminaires et évenements professionnels.
Pratiques, élégants et conviviaux, nos dejeuners sadaptent a chaque moment de votre entreprise.

LUNCHBOX INDIVIDUELLES

Des formats pratiques, frais et complets pour les déjeuners
d’entreprise.

La Foca Box

Focaccia garnie, selon vos envie une salade composée et fruits
de saison

Lunchbox sur mesure

Créations personnalisées selon vos besoins et votre événement.

Tarifs
* Foca Box — a partir de 17€ / personne
* Lunchbox sur mesure — & partir de 20€ / personne

PLATEAUX A PARTAGER

Une formule idéale pour les réunions, rendez-vous clients,
journées de chantier, remises de clés ou événements internes.

Compositions salées a partager autour de la table :
focaccia, piéces cocktail, légumes frais, dips maison, fromages,
charcuteries et créations de saison.

Tarifs

* Plateaux a partager — a partir de 22€ / personne
* Version sur mesure — A partir de 25€ / personne

Traiteur événementiel spécialisé dans les buftets 4 partager
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50 DEJEUNER VERSION GRAZING

Une formule élégante et conviviale pour partager un moment de qualité autour d’un buffet généreux et soigné.

BUFFET DEJEUNATOIRE

Une solution clé en main pour vos déjeuners professionnels, pensée
pour valoriser vos événements et créer un moment de partage
élégant autour de produits soigneusement sélectionnés.

8 pieces salées par personne
Fruits frais de saison
Douceur sucrée

Boissons soft

A partir de 35 € / personne

Options : (sur devis)
Vin, animations culinaires, personnalisation du buffet.
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o PAUSE DOUCEUR

Une parenthese sucrée pensée pour accompagner vos réunions, formations ou événements
professionnels, mais aussi vos goUters festifs et arbres de Noél de fin dannee.

VERSION BUFFET

Assortiment de douceurs sucrées
Fruits frais de saison
Boissons soft

A partir de 17 € / personne
Options : (sur devis)

Boissons chaudes
Comptoir nomade Foodie’s en Vadrouille

VERSION BOX

Assortiment de douceurs sucrées
Fruits frais de saison

A partir de 10 € / personne

Traiteur événementiel spécialisé dans les buftets & partager

www.frenchgrazingbysandrine.fr



5 LB COCKTALL

La formule idéale pour vos inaugurations, remises de clés, lancements de produits,
portes ouvertes ou événements dentreprise

LE COCKTAIL VERSION GRAZING LE COCKTAIL VERSION GRAZING
BOX

Une formule élégante et généreuse, pensée pour valoriser vos

événements et offrir A vos invités une expérience pensée pour : 1,
Une formule pratique et soignée, idéale pour partager un

marquer les esprits et mettre en valeur vos événements . D
moment de qualité tout en conservant une organisation

. -\ . . simple et flexible.
*De7al5 pleces salees et sucrees par personne

* Sélection de douceurs

* Fruits frais de saison . . -\ . .
De 7 a 15 piéces salées et sucrées par personne

D
Boissons soft L
* Sélection de douceurs

e Fruits frais de saison

A partir de 35€ / personne « Boissons soft

Options : (sur devis . )
.P ( , ) o A partir de 25€ / personne
Vin et autres boissons alcoolisées

Comptoir nomade Foodie’s en Vadrouille

Animations culinaires sur devis

Traiteur événementiel spécialisé dans les buftets 4 partager www.frenchgrazingbysandrine.fr



%50 ANIMATION CULINAIRE

Des animations pensées pour creéer l'échange, attirer les regards et offrir une expérience conviviale
autour de produits de qualite.

BARS NOMADES FOODIE’S EN LA PLANCHA
VADROUILLE

Une animation chaleureuse ou les préparations sont

C . . réalisées 2 la minute devant vos invités.
Des comptoirs élégants et visuels qui apportent une

véritable expérience a vos événements. . .
A partir de 8 € / personne

B & eeaia En complément d’un buffet.

Bar 2 focaccia
Bar fromage & charcuterie

Wine & Cheese
Bar 4 gaufres

A partir de 8 € / personne en complément d’un buffet
A partir de 20 € / personne en prestation seule

Traiteur événementiel spécialisé dans les buftets a partager www.frenchgrazingbysandrine. fr



DE BELLES COLLABORATIONS

Derriere chaque logo, il y a une rencontre, des échanges et
une belle collaboration.

Merci a toutes les entreprises qui mont accordé leur

confiance jusqua aujourd’hui, et a celles avec qui jaurai le
plaisir de partager de nouveaux projets demain.

Contactez-nous !

@azingbysandrine@gmaﬂ.co@ <+33 6 20 22 30 85>

{wa.frenchgrazingbysandrine@

Traiteur événementiel spécialisé dans les buftets 4 partager
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