
Une focaccia maison au choix, accompagnée d’une salade fraîcheur
selon l’inspiration du chef, de fruits de saison et d’une boisson soft

(eaux plate ou gazeuses).
Une formule complète, pratique et gourmande, idéale pour les

réunions, formations, séminaires et repas d’entreprise..

17€ HT / personne

Options :
• Dessert gourmand : +3€ HT

• Boisson (ice tea | coca ….) : +1,50 € HT

Dessert gourmand Au choix 
• Cookiie artisanal

• Fondant au chocolat
• Cake au citron maison

06 22 30 85
grazingbysandrine@gmail.com
www.frenchgrazingbysandrine.fr

Saumon, cream cheese citron vert &
coriandre
Thon ou poulet curry
Crème de thon olive verte & concombre
Poulet, crème de poivron & olives noires
Courgette rotie aux thym chèvre
Crème de chorizo
Courgettes, menthe & feta
Mortadelle, burrata & pesto de pistache
Tomates, burrata & basilic
Saveur pan bagnat
Saumon cream cheese aneth pikels
d’oignon

SAVEURS AU CHOIX

C A R T E
Foca_Lunch individuel 

Certaines préparations peuvent contenir ou présenter des traces de gluten, lait, œufs, soja, moutarde, sésame,
poisson, crustacés et fruits à coque. N’hésitez pas à nous signaler toute allergie ou intolérance alimentaire.

Commande 48 h à l’avance

tel:06%2022%2030%2085
mailto:grazingbysandrine@gmail.com
http://www.frenchgrazingbysandrine.fr/

	CARTE
	Foca_Lunch individuel
	SAVEURS AU CHOIX
	Dessert gourmand Au choix  • Cookiie artisanal • Fondant au chocolat • Cake au citron maison
	06 22 30 85 grazingbysandrine@gmail.com www.frenchgrazingbysandrine.fr

	Commande 48 h à l’avance




